
AZIENDA AGRICOLA CAMPELLI

DISCIPLINARE DI PRODUZIONE 
PARMIGIANO REGGIANO “LA ROCCA”

1- Divieto di utilizzo nell’alimentazione delle bovine della tecnica del piatto unico (unifeed)

2- Impegno ad alimentare le bovine con razioni a base di erba e fieno (prato stabile, medica o erbai) di  
produzione aziendale almeno per il 50% e almeno per il 90% di provenienza da colture prodotte all’interno 
del comprensorio del Parmigiano Reggiano

3- Impegno ad utilizzare, quando è possibile, erba fresca nel periodo di produzione 
 
4- Divieto di somministrare trinciati freschi (ad eccezione della parte foraggera a base di medica) 

5-  Impegno del  porzionatore a non utilizzare il  taglio a filo nella produzione di  porzioni  di  parmigiano 
reggiano “la Rocca” 

6- Impegno a non commercializzare il prodotto che presenti caratteristiche qualitative insufficienti

7-  Divieto  di  effettuare  vendite  promozionali  di  Parmigiano-Reggiano  sottocosto,  a  prezzi  inferiori  alle 
quotazioni di vendita

8- Obbligo di conduzione biologica delle coltivazioni 

9-  Rispetto  delle  regole  Europee  sul  benessere  animale:  stalla  a  stabulazione  libera,  ampi  box  e 
utilizzazione di recinti all' aperto per le bovine.

10- Impegno nell' adozione di pratiche di “agricoltura blu” per il rispetto dei suoli e della carica vitale dei  
terreni

11- Impegno particolare verso il rispetto dei diritti dei lavoratori e l' integrazione dei lavoratori stranieri 

12- Rispetto dei Beni Culturali, del Paesaggio e impegno nella valorizzazione culturale del territorio

OBIETTIVI DI IMPEGNO

– Marchiatura delle sole forme migliori con logo aziendale a 24 mesi di stagionatura
– Identificare le forme di “Parmigiano Reggiano Maggengo”
– Alimentazione (e gestione della mandria) OGM free e/o biologica
– Fonti rinnovabili


